Um&pa’w

Faischev Spargelsalab mit Zm]cnka&e und Walniissen,
angemacht in Qlivensl und Ba!”&mniw—&ﬂq

Carpaceier aus Roter Bete mit Blauschimmelkise und Pinicnkernen
Cremige Blumenkohlsuppe mit Triiffelst

Scharfe Kokes-Tematensuppe

Faischer Fuiiblingssalat mit gebratener Artischocke

Hauptgang

Gegpillte Forelle mit Zionen-Hadiuterbutter und Frithlingsgemiise
Geschmsrtes Osterlamm it Kantoffelchips und Eior Sauce
Enbrecdte in Cranbeny-Sauce mit geguilliem Mais

Kussprige Aubergine mit Rosmarin- Joghut-Sauce

Tofuw mit frischem Gemilse dev Saison und Reis in Ferigaki-Sauce

Seclbah&chﬁdet' in Omwaauce, dozw 'Bu!kjuzu mit Gemiise

Dessert
Endbeer-Rhabarber-Cumble mit Uanifleeis

Panna Cotta mit Beeren in ’l)(miamﬁmchtz-Smw@
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